
 
 

 

Dîner 
 

vom Friitig, dem 10ten des Wonnemonats 
 

bunte Blattsalate an Chrüter-Balsam    als Vorspeise  9.50 
 
Rougaille Saucisse aus La Réunion    als Vorspeise             19.50 
mit währschaftem Chabis-Salat      als Hauptspeise           28.50 
 
Kommod-Haus-Terrine mit ihrem Chutney    als Vorspeise              19.50  

salatigem Bouquet rundumen     als Hauptspeise            26.50  
 
 

Rüebli-Suppe mit Apfelsinen und geröstet Sesam  als Vorspeise   9.50 
 
die kommode Bisque d’Homard     als Vorspeise  17.50 
 
 
 
«Socca» vegane Spezialität von Nizza     klein               16.00 
aus Kichererbsmehl mit Minz-Erbsl-Dip gereicht  gross              20.50 
 
früehligi Spätzli-Pfanne mit Bärlauch und Spiegelei      28.50 
 
gebratenes Zander-Filet mit allerlei Pilzli an Rotwein-Jus              43.50 
mit provenzalischer Tomate und Nüdeli’s dargetan     
 
Innerschweizer Chalbs-Gschnätzlets an Bärlauch-Sauce    52.50 
mit Spargel-Ragoût und Camargue-Reis nebendran 
 
 
Tarte aux Myrtilles mit Dallenwiler Joghurt-Eiscrème    14.50 
 

  
 

unsere Preise verstehen sich in CHF und sind inklusive 8.1 MwSt 


